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FOURS ROTATIVE CONVECTIONNELS 

 
 
 
 

 

. Le four rotatif à convection ; C'est un produit conçu pour les boulangeries et les marchés et les 
boulangeries artisanales. 
. Il a une cuverie en bas et un four de cuisson en haut 
. Il a un design élégant et ergonomique 
. Plage de température du four de cuisson 50-3000C 
. Plage de température de la chambre de fermentation 30-400C 
. Il dispose d'un avertissement visuel et sonore 
. Facile à installer 
. Il a une capacité de 10 plateaux 40x60cm. 
. Suivi de cuisson facile grâce à une conception à double vitrage résistant à la chaleur et à grande 
surface. 
. Mécanisme d'ouverture de porte à deux niveaux. 
. Adjustable amount of steam application system. 
. Quantité réglable de système d'application de vapeur. 
. Positionnement automatique du déchargement à l'ouverture de la porte. 
. Chambre de fermentation indépendante à contrôle automatique de la chaleur 
. Conception compacte qui occupe moins d'espace. 
. Contrôle PLC et panneau de commande tactile 
. Parfait équilibre de cuisson assuré par deux conduits d'air chaud réglables 
. Conception de porte à double vitrage 
. Avec des roues faciles à déplacer. 
. Automatic Steam Control and Steam Flap 
. Contrôle automatique de la vapeur et volet vapeur 
. Interior and Exterior Stainless Design 
. Conception intérieure et extérieure en acier inoxydable 
. Avec le ventilateur qui assure une circulation continue de la chaleur par aspiration de la partie 
résistances chauffantes du four et le ventilateur du couvercle de la hotte qui fonctionne à 
l'ouverture de la porte du four. 
. les plateaux et le chariot à plateaux ne sont pas inclus dans le prix du four, mais ils peuvent être 
proposés séparément en option. 

TECHNICAL SPECIFICATIONS 

Oven Outer Dimensions Width / Lenth / Height 1021mm x 1235mm x 1436mm??? 

Poids du Four 300 Kg 

Alimentation électrique du Four 380V 50-60Hz N+PE 3 Faz 

Alimentation électrique du Four 19.5 Kw 

Zone de Cuisson minimum 1.4 m2 

Capacité de placement du plateau chambre supérieure / inférieure 10 pcs / 6 pcs 

Dimensions du Plateau 400mm x 600mm 

ADDITIONNEL : 

. Des dispositifs électriques spécifiques adaptés aux spécifications du réseau électrique du pays utilisateur 

peuvent être utilisés sur la machine. L'acheteur devra préciser cette situation lors de la demande de 

cotation. 

. Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications à la machine sans préavis.  

. Service technique 7/24 

. Période de garantie de 2 ans. 
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